
Parcheggio m.p 12

Pp 73

P 120

P 94

Percorso ciclopedonale esistente

Ricarica per
biciclette e
monopattini
elettrici

Colonnina per
la ricarica di
biciclette
elettriche

CABINA GAS

ACCESSO DI SERVIZIO
E MEZZI DI SOCCORSO

ACCESSO DI SERVIZIO
E MEZZI DI SOCCORSO
CANCELLO

CABINA ELETTRICA

ALTRA PROPRIETA'
CAPPELLA RICCI

CASA
COLONICA

SBARRA

PENSILINA ESISTENTE - POSTI BICI COPERTI

ACCESSO CABINA
ELETTRICA

ACCESSO AUTOMEZZI

POSTI MOTO
COPERTI

SBARRA

USCITA AUTOMEZZI

CABINA GAS

GUARD RAIL
TEMPORANEO

GUARD RAIL
TEMPORANEO

Ricarica per
biciclette e
monopattini
elettrici

ACCESSO DI SERVIZIO
SBARRA E CANCELLO

CABINA ELETTRICA

Area orti

Nu
ov

o 
pe

rc
or

so
 c

ic
lo

pe
do

na
le

1 10 20

Pp 73

10 14

Pp 11

1
10 14

Pp 11

1

CASA RICCI

BB

CC

8

8

AA

7

7

2

2

3

3

4

4

5

5

6

6

1

DD

12
0

25
0

12
0

25
0

locale ricarica

centrale idricacentrale termica

centrale elettrica

UFFICI UFFICI UFFICI UFFICI UFFICI UFFICI UFFICI UFFICI UFFICI

WC
dis�

WC

WC

WC

UFFICI
H = 3.30 mt

BOX BOLLE

zona carico/scarico

UT
A 

1B
UT

A 
2A

UT
A 

2B
UT

A 
3A

UTA 4B

UT
A 

6B
UT

A 
6A

UT
A 

4A
UT

A 
5A

21d

H3
50

0

H3500 H3500 H3500

H5000

UT
A 

1A

UT
A 

5B

Infermeria

Dis.

wc

wc

Dis.

Dis.

Anti

wc
donne

wcwc
uomini20 19 18 1719a 17a

0.00

-1.15

Anti

bilancia
120x150

resi
carni

cella

nuova

Box
Bolle

Sala
Stampanti

CELLA
resi
salumi
latticini

H3500

H3
50

0

gr
up

po
el

et
tro

ge
no

Finestrature
0.50x2.40

120
220

Locale Pulizie

Bagno
Disabili

H=3.00 mt

R13 R14

R15

L300
H350

Spogliatoi
donne

Spogliatoi
uomini

Sala
Ristoro

L300
H350

L3
00

H3
50

L3
00

H3
50

L300
H350

L3
00

H3
50

L3
00

H3
50

L3
00

H3
50

Sala
Stamp.

141516

C2

C1

21c 21b 21a 21 15a

bilancia
120x150

Condensatori
evaporativi

UFFICIO

Griglie
aereazione

Griglie
aereazione

Griglie
aereazione

0.00

cella latticini/salumi +2°/+4°c

latticini/salumi partenze +6°/+8°c

carni partenze 0°/+4°c

cella carni 0°/+4°c

carni arrivi +6°/+8°c

latticini/salumi arrivi +6°/+8°c

cella latticini/salumi +2°/+4°c

area per
serbatoi

centrale
frigo

centrale
quadri el.

Box
Bolle

Rip.

Hint cella = 4.50 mt

Hint cella = 4.50 mt

Hint cella = 5.20 mt

Hint cella = 4.50 mt

Hint cella = 4.50 mt

Hint cella = 3.60 mt

Hint cella = 7.00 mt

Hint cella = 4.50 mt

Hcontros = 3.50 mt

wc

wc
Dis.

H 
sc
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fa

la
tu

ra
 4

.4
0 

m
t

H 
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tu
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0 

m
t

H scaffalatura 6.45 mt

wc
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Dis.

Hint cella = 3.60 mt
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m
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.4
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m
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.4
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m
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H 
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m
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Hcontros = 5.00 mt

Hcontros = 5.00 mt

Hcontros = 5.00 mt

H = 7.10 mt

H = 4.80 mt

H = 3.00 mt

H = 4.00 mt

Dest. d'uso: Generi Vari 03
Sup: 3232.07 mq
H sottotrave: 7.10 m

Dest. d'uso: Disimpegno
Sup: 69.49 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Bagni
Sup: 20.08 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 25.97 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 15.97 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 11.74 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 11.53 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 12.42 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 12.35 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 23.54 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 12.32 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 77.78 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 18.50 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Locale ricarica
Sup: 274.81 mq
H sottotrave: 4.00 m

Dest. d'uso: Centrale termica
Sup: 93.70 mq
H sottotrave: 3.00 m

Dest. d'uso: Centrale idrica
Sup: 32.09 mq
H sottotrave: 3.00 m

Dest. d'uso: Centrale elettrica
Sup: 68.61 mq
H sottotrave: 3.00 m Dest. d'uso: centrale

Sup: 21.75 mq
H sottotrave: 3.00 m

Dest. d'uso: Disimpegno
Sup: 10.61 mq
H sottotrave: 3.00 m

Dest. d'uso: Box bolle
Sup: 19.54 mq
H sottotrave: 4.80 m

Dest. d'uso: Zona carico/scarico
Sup:  277.97 mq
H sottotrave: 4.80 m

Dest. d'uso: servizi
Sup:  5.57 mq
H sottotrave:

Dest. d'uso: Centrale frigo
Sup: 202.03 mq
H contros.: 5.00 m

Dest. d'uso: Centrale quadri el.
Sup: 116.3 mq
H contros.: 5.00 m

Dest. d'uso: Area per serbatoi
Sup: 78.14 mq
H contros.: 5.00 m

Dest. d'uso: Infermeria
Sup: 13.00 mq
H contros.: 3.50 m

Dest. d'uso: servizi igienici
Sup:  mq
H contros.: 3.50 m

Dest. d'uso: Sala ristoro
Sup: 63.03 mq
H contros.:  m

Dest. d'uso: Spogliatoi donne
Sup: 10.88 mq
H contros.:  m

Dest. d'uso: Spogliatoio
uomini
Sup: 36.52 mq
H contros.:  m

Dest. d'uso: Sala stampa
Sup: 9.60 mq
H contros.:  m

Dest. d'uso: Box bolle Sup:
40.05 mq
H contros.: 3.00 m

Dest. d'uso: Cella resi
salumi, latticini
Sup: mq
H contros.:  m

Dest. d'uso: Ufficio
Sup: 12.51 mq
H contros.: 3.00 m

Dest. d'uso: Sala stampanti
Sup: 18.93 mq
H contros.: 3.00 m

Dest. d'uso: Latticini/Salumi partenze
Sup:  mq
H cella: 4.50 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Latticini/Salumi arrivi
Sup:  mq
H cella: 3.60 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Latticini/Salumi arrivi
Sup:  mq
H cella: 4.50 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Latticini/Salumi arrivi
Sup:  mq
H cella: 3.60 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Punto ispettivo
Sup:  mq
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: WC
Sup: mq
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Box bolle
Sup: mq
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Rip.
Sup: mq
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Carni arrivi
Sup:  mq
H cella: 4.50 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Cella carni
Sup:  mq
H cella: 4.50 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Carni partenze
Sup:  mq
H cella: 5.20 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Cella carni
Sup:  mq
H cella: 7.00 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: CIngresso
Sup:  mq
H cella:  m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Cella latticini/salumi
Sup:  mq
H cella: 7.00 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: servizi
Sup:  8.83 mq
H sottotrave:

H = 3.50 mt sottotrave
4.70 sotto cop

cella grana
+10°/+12°c

uffici

magazzino

GV01 - MAGAZZINO GENERI VARI FRESCHI

GV03 - MAGAZZINO GENERI VARI SECCHI

GALLERIA

BOX

UT
A 

6C
UT

A 
7A

21d 21c 21b 21a

Hcont. = 4.34 m
H sottotrave = 5.15 m

ANTECELLA

OF1 - AMPLIAMENTO ORTOFRUTTA

Hint cella = 5.50 m

Hint cella = 5.50 m
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120
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0
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Lucernari:
57 1.00x2.20 m 2.20 mq
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0
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0
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0

20
0
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0
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0
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7021
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7021
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7021
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0
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0
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0
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0

15
0

12
0

Lucernari:
7 2.00x5.00 m 10.00 mq

12
0

10
0

12
0

10
0

12
0

10
0

mq

03-00-30
Ufficio

26.88

ON.19
mq

03-00-29
Ufficio

35.36

ON.18

mq

03-00-27
Corridoio

14.38

ON.16

mq

03-00-26
S.Igienico

9.21
ON.15

mq

03-00-23
S.Igienico

9.21
ON.12

mq

03-00-22
Loc. Pulizie

2.76
ON.11

mq

03-00-25
S.Igienico

3.71

ON.13
mq

03-00-24
Disimpegno

8.92ON.14 mq

03-00-SC
Vano scala

12.75

ON.SC

mq

03-00-21
Locale ricarica

119.50

ON.10

mq

03-00-20
S.Igienico

15.04ON.08 mq

03-00-19
S.Igienico

19.26ON.09

mq

03-00-18
Spogliatoio

20.04

ON.06
mq

03-00-17
Spogliatoio

25.86

ON.07

mq

02-00-01
Ufficio

29.86

V1.01

mq

03-00-12
Antecella

207.29

ON.01

mq

03-00-11
Locale tecnico - quadri el.

7.10

OF.11mq

03-00-10
Centrale frigorifera

65.50

OF.10

mq

03-00-09
Vano tecnico

24.25

OF.09

mq

03-00-01
Locale officina

103.58

OF.01

mq

03-00-02
Archivio

57.49

OF.02

mq

03-00-03
Ripostiglio

90.65

OF.03

mq

03-00-04
Locale ricarica

108.78 OF.04

mq

03-00-13
Locale cella ortofrutta

656.31

ON.02

mq

02-00-15
Arrivi carni

477.27

V1.15

mq

02-00-17
Box Bolle

11.98V1.17

mq

02-00-18
Ripostiglio

4.80V1.18

mq

02-00-19
W.C.

8.62

V1.19

mq

02-00-20
W.C.

8.62

V1.20

mq

02-00-21
Deposito

9.87

V1.21

mq

02-00-09
Cella carni

1636.49

V1.09

mq

04-00-02
Locale tecnico

38.10

C1.02

mq

04-00-04
Locale tecnico - serbatoi

78.14

C1.04

mq

04-00-01
Centrale frigo

201.61

C1.01

mq

04-00-03
Locale tecnico - quadri el.

76.72

C1.03

mq

02-00-07
Sala stampante

9.04

V1.07

mq

02-00-06
Ufficio

12.51

V1.06

mq

02-00-08
Locale carni

836.51

V1.08

mq

02-00-05
W.C.

3.34
V1.05

mq

02-00-04
W.C.

3.31

V1.04
mq

02-00-03
W.C.

2.60
V1.03

mq

02-00-SC
Scale

17.10

V1.SC

mq

02-00-10
Cella latticini/salumi

2774.92

V1.10

mq

02-00-11
Cella grana

518.69

V1.11

mq

02-00-12
Ingresso

48.56

V1.12

mq

02-00-23
Locale pulizie

12.04

V1.23

mq

02-00-30
Sala ristoro

63.02

V1.30

mq

02-00-33
Spogliatoio uomini

37.34

V1.33

mq

02-00-32
Spogliatoio donne

10.88

V1.32 mq

02-00-34
Cella resi salumi/latticini

20.57

V1.34

mq

02-00-36
Box bolle

39.39

V1.36

mq

02-00-31
Disimpegno

3.74

V1.31

mq

02-00-35
Sala stampanti

9.59

V1.35

mq

02_00_37
Galleria

1079.84

GA.01

mq

02-00-24
Servizi igienici

21.76

V1.24

mq

02-00-13
Arrivi latticini/salumi

397.56

V1.13

mq

02-00-14
Arrivi latticini/salumi

499.63

V1.14

mq

03-00-08
Locale cella ortofrutta

3681.23

OF.08

mq

02-00-02
Cella carni

2238.48

V1.02

135
225

mq

02-00-38
Magazzino

3019.65

V3.01

mq

02-00-41
Servizi igienici

5.65

V3.04
mq

02-00-40
Vano scala

1.80

V3.03
mq

02-00-43
Box bolle

19.54

V3.06

mq

02-00-42
Zona carico/scarico

277.97

V3.05

mq

02-00-44
Locale ricarica

274.81

V3.23

mq

04-00-06
Centrale elettrica

68.61

C2.02
mq

04-00-07
Locale centrale

21.75

C2.03

mq

04-00-05
Disimpegno centrale

10.61

C2.01

mq

04-00-08
Centrale termica

93.83

C2.04
mq

04-00-09
Centrale idrica

32.44

C2.05

mq

02-00-60
Ufficio

18.50

V3.22mq

02-00-59
Ufficio

77.78

V3.21

mq

02-00-58
Ufficio

12.32

V3.20
mq

02-00-57
Ufficio

23.54

V3.19
mq

02-00-56
Ufficio

12.35

V3.18
mq

02-00-55
Ufficio

12.42

V3.17
mq

02-00-54
Ufficio

11.53

V3.16
mq

02-00-53
Ufficio

11.74

V3.15
mq

02-00-52
Disimpegno

69.49

V3.14

mq

02-00-51
Ufficio

15.97

V3.13
mq

02-00-50
Ufficio

25.97

V3.12

mq

02-00-45
Servizi igienici

5.94

V3.07

mq

02-00-25
W.C.

5.75

V1.25

mq

02-00-27
W.C.

6.20
V1.27

mq

02-00-28
Rip.

2.92

V1.28

mq

02-00-29
Infermeria

13.00

V1.29

mq

02-00-26
W.C.

6.95

V1.26 mq

02-00-16
Carni arrivi

148.19

V1.16

mq

02-00-39
Magazzino

212.67

V3.02

mq

02-00-49
W.C.

4.06

V3.11
mq

02-00-47
W.C.

2.67

V3.09

mq

02-00-48
W.C.

2.63

V3.10

mq

02-00-46
W.C.

4.86

V3.08

140
210

mq

03-00-28
Ingresso

8.71

ON.17

mq

02-00-PE
Pensilina

337.35

V3.PE

mq

02-00-PD
Pensilina

108.13

V3.PD

mq

02-00-PC
Pensilina

290.44

V1.PC

mq

02-00-PB
Pensilina

214.51

V1.PB

GALLERIA
AMPLIAMENTO ORTOFRUTTA

magazzino ortofrutticolo refrigerato
h. cella 6,50mt
T: 4°C

magazzino ortofrutticolo refrigerato
h. cella 5mt
T: 4°C

GATE HOUSE

centrali

300
500

25
0

12
0

25
0

12
0

Parete verde
h.12,60mt

Parete verde
h.7,50mt

Via di esodo

mq

03-00-PD
Pensilina

51.57

OF.PD

mq

03-00-PH
Pensilina

84.15

ON.PH

mq

03-00-PA
Pensilina

260.35

OF.PA

mq

03-00-PB
Pensilina

120.80

OF.PB

mq

03-00-PC
Pensilina

115.30

OF.PC
mq

02-00-PA
Pensilina

406.17

V1.PA

mq

02-00-PB
Pensilina

50.11

V1.PB

250
120

250
120

25
0

12
0
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0
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0
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140
210

12
0

25
0

1G

C
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B
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B

A
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5G
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0
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0

H = 7.10 mt

H = 3.50 mt
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180

mq

03-00-33
Ufficio

#####

ON.22

mq

03-00-32
Corridoio

####

ON.21

mq

03-00-20
S.Igienico

#####ON.08 mq

03-00-19
S.Igienico

#####ON.09

mq

03-00-18
Spogliatoio

#####

ON.06
mq

03-00-17
Spogliatoio

#####

ON.07

mq

03-00-15
Locale Addetti

15.52

ON.24
mq

03-00-16
Locale Addetti

23.20

ON.23

50
120

50
120

2210
115

220
60

mq

03-00-PG
Pensilina

607.95

ON.PG

mq

03-00-PF
Pensilina

######

ON.PF

cabina elettrica

mq

03-00-PH
Pensilina

62.31

ON.PH

mq

03-00-PH
Pensilina

#####

ON.PH

2.
00

2.
00

3G

350
300

140
210

15.00
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25
0
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0

80 21
0
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0
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0
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0
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8021
0

80

GV04 - AMPLIAMENTO ORTOFRUTTA
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0
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0
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TABELLA LOCALI
COD DESTINAZIONE D'USO SUPEZ&ICI

E
GH.01 Guardiola 32,47
GH.02 S.Igienico 2,70
GH.03 Disimpegno 2,25
GH.04 Locale Autisti 22,95
GH.05 S.igienico 17,34
GH.06 Tettoia 121,50
GH.07 Tettoia 83,70
GH.08 Tettoia 124,20
GH.PA Pensilina 142,50
GH.PB Pensilina 142,50
V1.01 Ufficio 29,86
V1.02 Cella carni 2.238,48
V1.03 W.C. 2,60
V1.04 W.C. 3,31
V1.05 W.C. 3,34
V1.06 Ufficio 12,51
V1.07 Sala stampante 9,04
V1.08 Locale carni 836,51
V1.09 Cella carni 1.636,49
V1.10 Cella latticini/salumi 2.774,92
V1.11 Cella grana 518,69
V1.12 Ingresso 48,56
V1.13 Arrivi latticini/salumi 397,56
V1.14 Arrivi latticini/salumi 499,63
V1.15 Arrivi carni 477,27
V1.16 Carni arrivi 148,19
V1.17 Box Bolle 11,98
V1.18 Ripostiglio 4,80
V1.19 W.C. 8,62
V1.20 W.C. 8,62
V1.21 Deposito 9,87
V1.23 Locale pulizie 12,04
V1.24 Servizi igienici 21,76
V1.25 W.C. 5,75
V1.26 W.C. 6,95
V1.27 W.C. 6,20
V1.28 Rip. 2,92
V1.29 Infermeria 13,00
V1.30 Sala ristoro 63,02
V1.31 Disimpegno 3,74
V1.32 Spogliatoio donne 10,88
V1.33 Spogliatoio uomini 37,34
V1.34 Cella resi salumi/latticini 20,57
V1.35 Sala stampanti 9,59
V1.36 Box bolle 39,39
GA.01 Galleria 1.079,84
V3.01 Magazzino 3.019,65
V3.02 Magazzino 212,67
V3.03 Vano scala 1,80
V3.04 Servizi igienici 5,65
V3.05 Zona carico/scarico 277,97
V3.06 Box bolle 19,54
V3.07 Servizi igienici 5,94
V3.08 W.C. 4,86
V3.09 W.C. 2,67
V3.10 W.C. 2,63
V3.11 W.C. 4,06
V3.12 Ufficio 25,97
V3.13 Ufficio 15,97
V3.14 Disimpegno 69,49
V3.15 Ufficio 11,74
V3.16 Ufficio 11,53
V3.17 Ufficio 12,42
V3.18 Ufficio 12,35
V3.19 Ufficio 23,54

V3.20 Ufficio 12,32
V3.21 Ufficio 77,78
V3.22 Ufficio 18,50
V3.23 Locale ricarica 274,81
V1.SC Scale 17,10
V1.PA Pensilina 406,17
V1.PB Pensilina 50,11
V1.PB Pensilina 214,50
V1.PC Pensilina 290,44
V3.PD Pensilina 108,79
V3.PE Pensilina 339,01
OF.01 Locale officina 103,30
OF.02 Archivio 57,49
OF.03 Ripostiglio 90,69
OF.04 Locale ricarica 108,78
OF.05 Cella frigo 170,28
OF.06 Locale addetti 17,41
OF.07 Disimpegno 9,54
OF.08 Locale cella ortofrutta 3.508,95
OF.09 Vano tecnico 24,26
OF.10 Centrale frigorifera 65,49
OF.11 Locale quadri el. 7,10
OF.SC Vano scala 13,25
ON.01 Antecella 263,16
ON.02 Locale cella ortofrutta 610,79
ON.03 Locale cella ortofrutta 1404.80
ON.04 Locale cella ortofrutta 4810.50
ON.05 Ufficio bolle 19.92
ON.05 Locale Addetti 15,53
ON.04 Locale Addetti 23,21
ON.07 Spogliatoio 25,86
ON.06 Spogliatoio 20,04
ON.09 S.Igienico 19,26
ON.08 S.Igienico 15,04
ON.10 Locale ricarica 119,50
ON.11 Loc. Pulizie 2,76
ON.12 S.Igienico 9,21
ON.14 Disimpegno 8,92
ON.13 S.Igienico 3,71
ON.15 S.Igienico 9,21
ON.16 Corridoio 14,38
ON.17 Ingresso 8,71
ON.18 Ufficio 35,36
ON.19 Ufficio 26,88
ON.20 Cella Ortofrutta 8.016,10
ON.21 Corridoio 6,80
ON.22 Ufficio 19,52
ON.SC Vano scala 12,74
ON.PF Pensilina 360,00
ON.PG Pensilina 607,94
ON.PH Pensilina 62,31
ON.PH Pensilina 84,15
OF.PA Pensilina 260,35
OF.PB Pensilina 124,08
OF.PC Pensilina 115,30
OF.PD Pensilina 51,57
C1.01 Centrale frigo 201,61
C1.02 Locale tecnico 38,10
C1.03 Locale quadri el. 76,72
C1.04 Locale tecnico Ͳ serbatoi 78,14
C2.01 Disimpegno centrale 10,61
C2.02 Centrale elettrica 68,61
C2.03 Locale centrale 21,75
C2.04 Centrale termica 93,70
C2.05 Centrale idrica 32,09
C3.01 Locale Y.E. e Trafo 35,64
C3.02 Locale ente gestore 26,79
C3.03 Locale Contatore 1,69
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Il presente progetto è il frutto del lavoro dei professionisti associati in Politecnica. A termine di legge tutti i diritti sono riservati.
E' vietata la riproduzione in qualsiasi forma senza autorizzazione di POLITECNICA Soc. Coop.
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